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Санитарное состояние зала столов

Организация приема пищlI учащllNl14ся.
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Ilровели проверку шltоltьгtой столовой по следуtощим вопросам:

1 . CooтBeтcTBI.]e меню, согласi]о y,l,Bep)l(.]eHHoN4)1

2. CooTBeTcTBlIe порцtIl4 в гl]аivlмах, сог.пасно чтвер}кденному N,Iеню

3. Качество готовой продукцl]и
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